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Hidden restaurants and off-the-menu gems you need to try.

Hello! The Hungry Post here, Miami's #1 food influencer offering the best culinary experiences
and restaurant recommendations around town. Mainly, if you want to knew good food and where
to find it, then "un placer conocerte” (Pleasure to meet you).

American Express and The Hungry Post have partnered up to bring you exclusive and delicious

dining experiences. For our first edition, we've gathered a few of Miami's hidden restaurant and
off-the-menu dishes that are every foodie’s dreams.

Here’s what’s on the menu:

Hiden

Location: Wynwood

‘What to expect: From the West Coast, comes a two-part restaurant concept like no
other. Enter into Miami’s newest Taqueria called the Taco Stand and find
California's take on Mexican eats. But today you aren't here for tacos al pastor
(although you might want to grab one for the road), you're here for Chef Tadashi
Shiraishi's seven-to-eight Omakase menu valued at $150 per person. Hiden, a
clandestine restaurant with two seatings per night for up to eight people each, is
disguised as the back door of the Taco Stand. The seasonal Omakase features cold
and hot dishes, a sushi selection and dessert.

Reservation policy: We recommend booking your dinner for at least two months in
advance. Once your reservation has been confirmed you will be granted a one-time
passcode for door access.

The Hungry Post tip: Arrive 10 minutes before your reservation and witness the
preparation of the Chef's tasting menu. Please note that they do not accommodate
dietary restrictions such as raw food, fish, shellfish, rice, gluten, meat, soy, wasabi,
rice, eggs, milk, or vegetarian, vegan or any religion based diet. No children
allowed. Must be 21 years of age or clder.

Katsuya at SLS Lux Brickell

Location: Brickell

‘What to expect: Sushi Chef Katsuya Uechi, brings his fresh take on modern
Japanese eats to Brickell in the sleek setting of SLS Lux Brickell hotel. Indulge in
innovative robata and sushi offerings as well as a special off-the-menu item
approved by yours truly. The Premium Chef Choice Omakase starts at $75 (plus
tax), it's a freestyle dish—Chef's choice, for sharing offering seasonal flavors.
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black truffles in your Chef's Choice Omakase.

Azabu

Location: Miami Beach

What to expect: Helmed from New York City and Tokyo, comes a multi-concept
restaurant by Chef Masatsugo Kubo. Drinks can be sipped at Bar Azabu with a
selection of sakes and over 40 imported whiskeys. The main dining area boasts an
open kitchen where guests can enjoy an a la carte Michelin starred menu. Now, for
those looking for something more intimate, the Den is your spot. Staying true to
sushi counter-culture, The Den has brought Tokyo trained chefs to create two
Omakase tasting menus, priced at $120 and $150. The Den seats 16 guests and
offers sake pairings for both menus.

The Hungry Post tip: If you don't manage to get a reservation at The Den, order
the off-the-menu wagyu nigiri with uni to your table at Azabu. They'll bring it over
from the Den—but only if you ask.

To make a reservation, call your Concierge:

1-800-801-6564 (toll-free from within the U.S.)
1-954-503-8868 (collect call from outside the U.S.)
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Tenemos algo delicloso para ti.
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Restaurantes escondidos y platillos secretos que no puedes dejar de probar.

jHolal Somos The Hungry Post, los influencers #1 de gastronomla en Miami, brindando las
mejores recomendaciones gastrontmicas y experiencias culinarias. Si eres de los que disfrutan
la buena comida y quieres saber dénde encontrarla; un placer conocerte.

American Express y The Hungry Post se han unido para traerte las experiencias culinarias mas
exclusivas. En esta primera edicién, hemas seleccionado restaurantes escondidos y platillos
secretos que necesitas probar.

Esto es lo que hay en el mena:

Hiden
Dénde: Wynwood

Qué esperar: Traldo directamente desde la costa Oeste, este restaurante ofrece un
concepto “dos en uno” como ningun ofro. La entrada es a través de una de las
nuevas taquerias en Miami, The Taco Stand, cocina Mexicana con un togue
Californiano. Pero en esta ocasién no estamos aqui por unos tacos al pastor
(aungue no es mala idea llevarte uno para el camino de vuelta), estamos aqui por
el Chef Tadashi Shiraishi y su menu de siete a ocho platos Omakase, valorado en
$150 por persona. Hiden es un restaurante clandestino que recibe a ocho
comensales al mismo tiempo, sirve a solo dos grupos por noche y se le entra por
una puerta oculta. La experiencia ofrece en su menu de temporada platos frios y
calientes, una seleccién de sushi y postre.

Politica de reservacion: Recomendamos hacer tu reservacion al menos con dos
meses de anticipacion. Una vez que la reservacion haya sido confirmada, recibiras
un cédigo de acceso que funcionara Unicamente para esa fecha.

The Hungry Post tip: Liega al lugar al menos 10 minutos antes para disfrutar de la
preparacién del menu de degustacién del Chef. Toma en cuenta que no hacen
ajustes a dietas restringidas, incluyendo sustitucién de alimentos crudos, pescado,
crustaceos, arroz, gluten, carne, soya, wasabi, huevos, leche; aun en caso de ser
vegetariano, vegano o tener una dieta basada en cualquier religion. No se aceptan
nifios. Solo se aceptan adultos de 21 afios en adelante.

Katsuya at SLS Lux Brickell

Dénde: Brickell

Qué esperar: El reconocido Chef Katsuya Uechi trae a Brickell una modema
propuesta de cocina Japonesa, que puedes degustar en el elegante SLS Lux
Brickell hotel. Deléitate con sus innovadores opciones de sushi y robata, asi como
con un plato muy especial, que no aparece en el menu y que, por supuesto, esta



recomendado por nuestros paladares. La seleccién premium de Omakase del Chef
comienza desde $75 (mds tax), y es una opcién para compartir que puede ser
adapta a los gustos de cada comensal, ofreciendo sabores Unicos de cada
temporada.

The Hungry Post tip: Se aceptan pedidos especiales, asi que no te pierdas las
vieiras con trufa negra en tu platillo especial del Chef de Omakase.

Azabu

Dénde: Miami Beach

Qué esperar: Un multi-concepto traido desde New York City y Tokio por el Chef
Masatsugo Kubo. Para los entusiastas de un buen licor, en Bar Azabu pueden
disfrutar de una amplia variedad de sakes y mas de 40 whiskies importados. EI
drea principal cuenta con una amplia cocina abierta donde los invitados pueden
probar el menu a la carta, galardonado por la guia Michelin. Pero si eres de los que
busca una experiencia mas intima, The Den es para fi. La Sala privada se
caracteriza por mantener el mas fradicional estilo Japonés y trae directamente de
Tokio un ejército de Chefs entrenados que ofrecen dos menls Omakase de
degustacion, por $120 y $150 por perscna. The Den tiene capacidad para 16
invitados y ofrece degustacion de sake para acompafar ambos menus.

The Hungry Post tip: En caso de no conseguir una reservacién en The Den,
recomendamos el wagyu nigiri con uni, que puedes ordenar a tu mesa a pesar de
no encontrarse dentro del mend regular de Azabu. Los platillos los traeran de The
Den, pero solo si lo pides.

Para hacer una reserva, por favor llama a tu servicio de Concierge:

1-800-801-6564 {nimero sin cargo desde E.E.U.U.)
1-954-503-8868 (llamada por cobrar fuera de E.E.U.U.)
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